
““品种品种++科技科技”” 贯通生产链贯通生产链

44月月2626日日99时许时许，，气温渐升气温渐升，，走进内蒙古民隆现代走进内蒙古民隆现代

农业科技有限公司的种植基地农业科技有限公司的种植基地，，大棚里一片热火朝天大棚里一片热火朝天

的忙碌景象的忙碌景象，，种植户王芳萍正在忙着采摘黄柿子种植户王芳萍正在忙着采摘黄柿子，，一一

颗颗饱满结实颗颗饱满结实、、晶莹剔透的黄柿子挂满秧藤晶莹剔透的黄柿子挂满秧藤，，散发着散发着

淡淡果香淡淡果香，，显得格外诱人显得格外诱人。。

摘了满满几筐黄柿子后摘了满满几筐黄柿子后，，王芳萍又忙着分拣包王芳萍又忙着分拣包

装装，，随后由合作社进行统一回收随后由合作社进行统一回收。。据王芳萍介绍据王芳萍介绍，，今今

年年，，她共承包了两栋温室大棚种植黄柿子她共承包了两栋温室大棚种植黄柿子，，当下黄柿当下黄柿

子大量上市子大量上市，，每天可采摘每天可采摘600600多斤多斤，，每斤可卖到每斤可卖到77元左元左

右右，，两个棚两个棚11年收入年收入88万余元万余元。。

““今年黄柿子产销两旺今年黄柿子产销两旺，，之所以能卖上高价钱之所以能卖上高价钱，，主主

要是更换了新品种要是更换了新品种，，新品种最大的特点就是果型好新品种最大的特点就是果型好、、

抗逆性强抗逆性强、、丰产性高丰产性高。。种植后严控产品生产过程种植后严控产品生产过程，，保保

障产品品质障产品品质，，不打农药不打农药，，用的是农家肥用的是农家肥，，摘下来可以直摘下来可以直

接吃接吃，，所以柿子口感沙甜所以柿子口感沙甜、、味儿特别正味儿特别正！！””王芳萍高兴王芳萍高兴

地说地说。。

五原黄柿子又名河套丑柿子五原黄柿子又名河套丑柿子、、黄番茄黄番茄、、黄金果黄金果，，已已

有有6060多年的栽培历史多年的栽培历史。。过去过去，，村民们种植的都是自家村民们种植的都是自家

留种留种，，选种的标准参差不齐选种的标准参差不齐，，品质逐渐退化品质逐渐退化，，产出的黄产出的黄

柿子果实易裂柿子果实易裂、、商品率低商品率低，，一年到头忙活下来一年到头忙活下来，，赚不了赚不了

多少钱多少钱。。

地标好品牌地标好品牌，，需要质量需要质量““硬支撑硬支撑””。。五原县绿色产五原县绿色产

业发展中心主任靳存旺说业发展中心主任靳存旺说：：““近年来近年来，，五原县采取五原县采取‘‘政政

府府++科研院所科研院所++企业企业++农户农户’’模式模式，，在开展黄柿子本土在开展黄柿子本土

品种提纯复壮的基础上推进新品种研发品种提纯复壮的基础上推进新品种研发，，新培育出的新培育出的

两个品种两个品种，，既保持了黄柿子原有的口感和营养既保持了黄柿子原有的口感和营养，，又具又具

有产量高有产量高、、裂果少裂果少、、商品率高等特点商品率高等特点，，满足了加工销售满足了加工销售

的市场需求的市场需求。。同时同时，，在黄柿子种植过程中积极推广在黄柿子种植过程中积极推广

‘‘五提五增两防控五提五增两防控’’综合技术措施综合技术措施，，进一步提高了黄柿进一步提高了黄柿

子的抗害性子的抗害性，，提升了品质和口感提升了品质和口感。。””

目前目前，，五原黄柿子主要有温室五原黄柿子主要有温室、、塑料大棚和露地塑料大棚和露地33

类种植模式类种植模式，，生长期生长期110110天左右天左右，，盛果期约盛果期约33个月个月，，基基

本实现一年一季一茬种植到一年四季多茬种植本实现一年一季一茬种植到一年四季多茬种植，，黄柿黄柿

子种植面积逐年增加子种植面积逐年增加，，老百姓的腰包越来越鼓老百姓的腰包越来越鼓。。

““线上＋线下线上＋线下”” 完善供应链完善供应链

““今天要发今天要发11万多单黄柿子万多单黄柿子，，已经分拣好的要快速已经分拣好的要快速

装车装车，，抓紧时间送到客户手中……抓紧时间送到客户手中……””一大早一大早，，在五原县在五原县

河套电子商务产业园河套电子商务产业园，，王恽和工人们早早开始忙碌王恽和工人们早早开始忙碌，，

分拣分拣、、打包打包、、装箱装箱，，将五原黄柿子发往全国各地将五原黄柿子发往全国各地。。

王恽是五原县振旭农业发展有限公司负责人王恽是五原县振旭农业发展有限公司负责人，，主主

要从事线上线下河套农特产品销售要从事线上线下河套农特产品销售，，经过经过55年的快速发年的快速发

展展，，在各大电商平台积累了一定的客源在各大电商平台积累了一定的客源。。这两天这两天，，她家她家

的黄柿子订单数量持续增长的黄柿子订单数量持续增长，，成为电商市场的热宠成为电商市场的热宠。。

““我们每天从种植户那里收购的黄柿子鲜果近我们每天从种植户那里收购的黄柿子鲜果近 11

万斤万斤，，通过各大电商平台通过各大电商平台，，日均销售量稳定在日均销售量稳定在20002000单单

以上以上，，日销售额达到日销售额达到55万元以上万元以上。。””王恽介绍王恽介绍，，““目前目前，，黄黄

柿子大多发往北上广深以及江苏等地柿子大多发往北上广深以及江苏等地，，年销售量达四年销售量达四

五百万斤五百万斤，，销售额达销售额达10001000多万元多万元，，销量和市场越来越销量和市场越来越

大大。。””

五原县抢抓五原县抢抓““互联网互联网++””发展机遇发展机遇，，依托河套电商依托河套电商

产业园产业园、、国内知名第三方电商平台国内知名第三方电商平台、、自营电商平台自营电商平台、、社社

区团购等对接供应渠道区团购等对接供应渠道，，把电子商务作为转变经济发把电子商务作为转变经济发

展方式展方式、、推动县域经济发展的新引擎推动县域经济发展的新引擎，，探索探索““电商企电商企

业＋种植户＋农民专业合作组织＋传统企业业＋种植户＋农民专业合作组织＋传统企业””模式模式，，

推动黄柿子推动黄柿子、、糯玉米等当地农特产品产销对接糯玉米等当地农特产品产销对接，，帮助帮助

农民增收致富农民增收致富。。

““目前目前，，五原县河套电子商务产业园有五原县河套电子商务产业园有4545家销售家销售

黄柿子的企业店铺和个人店铺黄柿子的企业店铺和个人店铺，，其中包含其中包含33家成熟的家成熟的

黄柿子供应链公司黄柿子供应链公司，，日均销售黄柿子日均销售黄柿子 22..55万斤万斤。。20232023

年年，，全县通过互联网销售黄柿子约全县通过互联网销售黄柿子约 2727..55 万单万单，，销量销量

137137..55万斤万斤，，通过指尖商城实现农产热销通过指尖商城实现农产热销，，让让‘‘流量流量’’变变

‘‘销量销量’’，，好东西卖出了好价钱好东西卖出了好价钱。。””五原县电商办主任周五原县电商办主任周

璇说璇说。。

线上订单不断线上订单不断，，线下市场火爆线下市场火爆。。在五原县的各大在五原县的各大

农特产品经销门市农特产品经销门市，，作为礼盒销售的黄柿子一箱一箱作为礼盒销售的黄柿子一箱一箱

地被运走地被运走，，场面非常火爆场面非常火爆，，成为市民游客走亲访友必成为市民游客走亲访友必

带佳品带佳品，，五原黄柿子的市场知名度五原黄柿子的市场知名度、、美誉度和市场覆美誉度和市场覆

盖率快速提升盖率快速提升。。五原县已经与全国五原县已经与全国2020多家连锁酒店多家连锁酒店

企业签订协议定点销售企业签订协议定点销售，，建立建立55家市外直销店直接销家市外直销店直接销

售售，，推动了黄柿子产业持续发展推动了黄柿子产业持续发展，，扩宽了产品销售渠扩宽了产品销售渠

道道。。

““加工＋转化加工＋转化”” 提升价值链提升价值链

四方食事四方食事，，不过一碗人间烟火不过一碗人间烟火。。当你被一锅热辣当你被一锅热辣

滚烫的川渝火锅辣得大汗淋漓时滚烫的川渝火锅辣得大汗淋漓时，，不妨试试五原县的不妨试试五原县的

黄柿子养身火锅黄柿子养身火锅。。在五原县的一家黄柿子火锅店在五原县的一家黄柿子火锅店，，还还

没到用餐的高峰期没到用餐的高峰期，，店里就坐了不少食客店里就坐了不少食客。。点上几碟点上几碟

小菜小菜，，涮着几片鲜肉涮着几片鲜肉，，道上几句家常道上几句家常，，便可在火锅飘香便可在火锅飘香

中纵享舌尖上的美味中纵享舌尖上的美味。。据餐厅负责人张飞介绍据餐厅负责人张飞介绍，，这样这样

的火爆状态已经持续了好多年的火爆状态已经持续了好多年。。

““每天到店里的就餐人数是每天到店里的就餐人数是300300人至人至500500人人，，桌数桌数

每天大概是每天大概是7070桌到桌到150150桌桌，，日均销售额日均销售额33万至万至55万元万元，，

顾客回头率超过顾客回头率超过5050%%。。””张飞说张飞说。。

为了创建独具一格的黄柿子火锅为了创建独具一格的黄柿子火锅，，张飞以五原县张飞以五原县

黄柿子为原料黄柿子为原料，，聘请了有聘请了有多年火锅从业经验的大厨开多年火锅从业经验的大厨开

始研发始研发““黄柿子养生火锅料黄柿子养生火锅料””。。为保证黄柿子锅底的为保证黄柿子锅底的

健康健康，，他用胡萝卜和南瓜泥中和黄柿子的酸味他用胡萝卜和南瓜泥中和黄柿子的酸味，，生产生产

的黄柿子火锅料不加任何防腐剂的黄柿子火锅料不加任何防腐剂，，同时配套了爽口同时配套了爽口、、

解腻的柿子汁解腻的柿子汁，，在色在色、、香香、、味上俘获了众多食客的味味上俘获了众多食客的味

蕾蕾，，满足消费者的高端饮食需求满足消费者的高端饮食需求。。

““黄柿子火锅味道清淡鲜香黄柿子火锅味道清淡鲜香，，非常健康养生非常健康养生，，饭前饭前

喝一碗汤喝一碗汤，，酸甜开胃酸甜开胃，，用它涮肉感受原汁原味的鲜香用它涮肉感受原汁原味的鲜香，，

再搭配上鲜榨黄柿子汁再搭配上鲜榨黄柿子汁，，真的是美妙绝伦真的是美妙绝伦！！””食客李月食客李月

英称赞道英称赞道。。

““黄果果黄果果””虽小虽小，，用途却无限大用途却无限大。。为将黄柿子为将黄柿子““吃吃

干榨尽干榨尽””，，五原县还主攻黄柿子精深加工五原县还主攻黄柿子精深加工，，近年来近年来，，陆陆

续开发出黄柿子汁续开发出黄柿子汁、、黄柿子火锅料黄柿子火锅料、、黄西红柿气泡水黄西红柿气泡水、、

黄西红柿丁黄西红柿丁、、黄西红柿果糕等黄柿子制品黄西红柿果糕等黄柿子制品，，同时加强同时加强

黄柿子品牌建设黄柿子品牌建设，，打造打造““从田间到餐桌从田间到餐桌””的完整产业链的完整产业链

条条。。

为了助力五原黄柿子产业做大做强为了助力五原黄柿子产业做大做强，，当前当前，，五原五原

县大丰粮油食品有限责任公司投资的黄柿子产业园县大丰粮油食品有限责任公司投资的黄柿子产业园

正在如火如荼建设当中正在如火如荼建设当中，，该项目计划投资该项目计划投资11..22亿元亿元，，分分

两期建设两期建设。。一期投资建设一期投资建设 85008500平方米标准化厂房平方米标准化厂房 11

栋栋，，72007200平方米生产车间平方米生产车间、、原料车间各原料车间各11栋栋，，并配备黄并配备黄

柿子原浆柿子原浆、、黄柿子火锅底料黄柿子火锅底料、、黄柿子汁生产线黄柿子汁生产线。。截至截至

目前目前，，该项目已完成投资该项目已完成投资 80008000万元万元，，标准化厂房标准化厂房、、生生

产车间产车间、、原料车间已完成主体工程建设原料车间已完成主体工程建设，，正在进行内正在进行内

部装修和设备订购安部装修和设备订购安装工作装工作。。

五原县大丰粮油食品有限责任公司董事长赵飞五原县大丰粮油食品有限责任公司董事长赵飞

云说云说：：““一期项目投产后一期项目投产后，，我们计划年产黄柿子原浆我们计划年产黄柿子原浆11..88

万吨万吨，，其中其中，，利用利用60006000吨原浆生产黄柿子汁吨原浆生产黄柿子汁，，60006000吨吨

原浆生产黄柿子火锅底料原浆生产黄柿子火锅底料，，剩余剩余 60006000吨原浆作为原吨原浆作为原

料料，，供应于草原红太阳等火锅底料生产商供应于草原红太阳等火锅底料生产商，，二期计划二期计划

就是在一期基础上扩大产能就是在一期基础上扩大产能，，继续投入建设生产线继续投入建设生产线。。

投产后将为实现黄柿子就地加工转化投产后将为实现黄柿子就地加工转化、、推动全县果蔬推动全县果蔬

产业提档升级贡献我们企业的力量产业提档升级贡献我们企业的力量。。””

截至目前截至目前，，五原黄柿子年种植面积五原黄柿子年种植面积30003000余亩余亩，，亩亩

均效益达到万元以上均效益达到万元以上。。全县共全县共77家黄柿子加工家黄柿子加工、、销售销售

企业企业，，20232023年产量年产量 17001700余吨余吨，，产值产值 38003800余万元余万元。。黄黄

柿子相关产品通过线上线下渠道在全区柿子相关产品通过线上线下渠道在全区1212个盟市和个盟市和

全国各地均有销售全国各地均有销售，，9090家五原黄柿子火锅店遍布自治家五原黄柿子火锅店遍布自治

区内外区内外。。20232023年年，，制定完善了五原黄柿子全程标准化制定完善了五原黄柿子全程标准化

技术手册技术手册，，黄柿子汁成功申报黄柿子汁成功申报““蒙字标蒙字标””认证认证。。目前目前，，

已成立五原黄柿子产业协会已成立五原黄柿子产业协会，，共授权共授权2626家企业家企业、、合作合作

社使用社使用““五原黄柿子五原黄柿子””地理标志农产品标识地理标志农产品标识，，有力扩大有力扩大

了五原黄柿子的知名度和影响力了五原黄柿子的知名度和影响力。。

今后今后，，五原县将加大项目支持五原县将加大项目支持、、落实优惠政策落实优惠政策、、做做

好服务保障好服务保障，，进一步加强品种提纯进一步加强品种提纯、、标准化种植技术标准化种植技术

推广推广、、产业链延伸产业链延伸、、品牌打造和市场营销品牌打造和市场营销，，充分挖掘充分挖掘

““独一份独一份”“”“特别特特别特”“”“好中优好中优”“”“错锋头错锋头””的内在潜力的内在潜力，，建建

成包含种子培育研发成包含种子培育研发、、基地种植基地种植、、精深加工精深加工、、品牌打品牌打

造造、、市场营销等在内的全产业链体系市场营销等在内的全产业链体系，，力争一二三产力争一二三产

综合产值超过综合产值超过55亿元亿元，，将黄柿子产业打造成享誉全国将黄柿子产业打造成享誉全国

的富民强县特色产业的富民强县特色产业。。
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五原黄柿子五原黄柿子。。

农户种植的农户种植的
大棚黄柿子大棚黄柿子。。

掰开的黄柿子掰开的黄柿子
呈沙粒状呈沙粒状。。

农技人员进行农技人员进行
黄柿子质量检测黄柿子质量检测。。

黄柿子装箱发货黄柿子装箱发货。。
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地处河套平原腹地地处河套平原腹地、、黄黄

河河““几字弯几字弯””最北端的巴彦最北端的巴彦

淖尔市五原县淖尔市五原县，，是全国优质是全国优质

农畜产品生产基地农畜产品生产基地。。这里这里

不仅水不仅水、、土土、、光光、、热资源富热资源富

集集，，而且北纬而且北纬 4141 度农作物度农作物

生长黄金带的独特优势生长黄金带的独特优势，，成成

就了五原黄柿子沙甜可口就了五原黄柿子沙甜可口

的天赋味道的天赋味道。。

20142014 年年，，五原黄柿子五原黄柿子

获批农业农村部农产品地获批农业农村部农产品地

理标志登记保护理标志登记保护；；20192019年年，，

认证为国家名特优新农产认证为国家名特优新农产

品品，，沉甸甸的沉甸甸的““国字号国字号””金字金字

招牌成为五原县大力发展招牌成为五原县大力发展

黄柿子产业的有力引擎黄柿子产业的有力引擎。。

近年来近年来，，五原县突出地五原县突出地

域特点域特点，，积极探索做好土特积极探索做好土特

产文章产文章，，着力在延链补链强着力在延链补链强

链上下功夫链上下功夫，，通过提升黄柿通过提升黄柿

子品质子品质、、拓宽销售渠道拓宽销售渠道，，发发

展深加工产业展深加工产业，，做强做强““黄柿黄柿

子经济链子经济链””，，助力乡村振兴助力乡村振兴。。

五原黄柿子产业园五原黄柿子产业园。。

工人打包黄柿子工人打包黄柿子。。诚邀四方来客品尝黄柿子诚邀四方来客品尝黄柿子。。


